
BEAUJOLAIS-VILLAGES 2022

Médaille d'or 90/100 au Concours Interna7onal du Gamay 2023, ce Beaujolais-Villages a obtenu 2 étoiles au Guide HacheFe 2024 
(sor7e le 24 août). Ce vin a été vinifié en macéra7on semi-carbonique. Sa teinte est rouge clair et violeFe. Le nez présente des 
arômes de pe7ts fruits rouges, d'épices douces et de fleurs (pivoine). Un fruit croquant avec une belle acidité en aFaque et des 
tanins souples. La finale déploie tout son atout avec l'intensité, la longueur et la précision des saveurs. Un vin sûr à servir ou à 
conserver dans sa cave !

Appellation : BEAUJOLAIS-VILLAGES.
Surface : 5,4 hectares.
Production : jusqu’à 15 000 bouteilles. 
Sol : Terrains argilo-calcaires et schisteux.
Encépagement : Gamay noir à jus blanc.
Densité de plantation : Entre 5000 et 8000 pieds/hectare.
Age moyen de la vignes : 30-45 ans.
Rendement : 50hl/hectare.
Situation : Saint-Julien.
Exposition : Est et Sud-Est.
Taille : Courte, cordons et gobelet.
Mode de culture : Lutte raisonnée. Certification Haute Valeur Environnementale (HVE3)
Vendanges : Vendanges manuelles.
Cuves : Cuves inox de 91Hl afin d’affiner la sélection parcellaire et valoriser chaque lot.
Macération : 15 jours selon les lots. Vinification 1/3 en grappes entière, 2/3 en égrappage
Fermentation : 28 à 30° C – température contrôlée. Fermentation malolactique effectuée après

la fin de la fermentation alcoolique. Nombreux soutirages et pigeage.
Elevage : 7 mois en cuves inox pour garder la fraicheur du cépage.
Embouteillage : A la propriété
Garde et service : Entre 3 et 5 ans. Servir entre 15° et 19°
Accord Mets/Vins : Servir sur des plats épicés ou légèrement relevés Tagine de poulet, andouillette

Beaujolaise, Matelotes d’anguilles du Rhône, rigotte du Forez.

Adresse : SCEA Domaine du Mont Verrier - 434 route de plan:gny 69640 Saint Julien. Bureaux : (+33) 474 674 284 
Site Internet : www.domainemontverrier.com E-mail : contact@domainemontverrier.com

http://www.domainemontverrier.com/


Terroir de Denicé
« Les Pierres Dorées »

• Roche calcaire sédimentaire dure à 
« entroque » et coquillages 
fossilisés de crinoïdes et de Griphea
(fossiles d'huîtres) chargés d'oxyde 
ferreux donnant ceAe couleur 
rouge doré aux pierres du vignoble.

• Gamay vieilles vignes 
• Gobelet
• Orientées sud
• Sol résiduel d'argile, de 

roches siliceuses et de silex
• AOP :

• Beaujolais-Villages
• Beaujolais Pierres Dorées

Lieu-dit
Mont Verrier
(local spot)

Terroirs of Beaujolais
Simplified geological map


